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SALUD Y
SEGURIDAD

SEGURIDAD
ALIMENTARIA MEDIO AMBIENTECALIDAD

Evaluar y reducir los riesgos profesionales  
mediante la eliminación de peligros para 

prevenir los accidentes laborales y las 
enfermedades profesionales.

 Favorecer una cultura de la seguridad  
mediante la sensibilización y la formación de 
los empleados en las buenas prácticas y los 

comportamientos a adoptar.

Favorecer la consulta y la participación  
de los trabajadores y sus representantes en los 
procesos de gestión de la salud y la seguridad 

en el trabajo.

Garantizar la aptitud para el contacto 
alimentario de nuestros tapones  

garantizando un seguimiento permanente de las 
modificaciones reglamentarias.

Mantener la certificación FSSC 22000 
en todas nuestras plantas de producción.

Reforzar la cultura de la inocuidad  
entre nuestros colaboradores, para prevenir los 

riesgos de seguridad alimentaria y de protección 
del consumidor.

Seguir indicadores fiables  
que permitan un control eficaz de nuestras 

continuas mejoras.

Estar atento en todo momento  
a las necesidades y expectativas de  

nuestros clientes.

Reforzar la innovación 
en nuestros procesos, nuestras tecnologías y  

las actividades desarrolladas.

Estandarizar los procesos,  
para garantizar la calidad de los servicios, 

reducir los costes y mejorar la productividad.

Controlar nuestros consumos  
de energía y de materias para limitar nuestro 

impacto de carbono.

Controlar los riesgos industriales  
de nuestras instalaciones técnicas.

Mejorar el desempeño medioambiental

Inscribirse en un proceso sobre el ciclo de vida 
de nuestros productos  

recuperando nuestros subproductos de corcho y 
residuos y reciclando nuestros productos.

GARANTIZAR
Un entorno de trabajo seguro y sano para 

proteger la salud, la seguridad y el bienestar  
de todos nuestros empleados, subcontratistas  

y visitantes.

La seguridad alimentaria de nuestros productos 
para la seguridad del consumidor final.

La satisfacción de nuestros clientes y partes 
interesadas gracias a un producto de excelencia 

que responda a sus expectativas. 

La protección del medio ambiente previniendo 
la contaminación y limitando el consumo  

de recursos.
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Política Calidad, Seguridad Alimentaria,
Medio Ambiente y Salud/Seguridad

Nos comprometemos a proporcionar los medios necesarios para el desarrollo de nuestra política, el despliegue 
de los objetivos, la mejora continua de nuestros sistemas de gestión en Salud y Seguridad, Calidad, Seguridad 
Alimentaria y Medio Ambiente, así como a cumplir las obligaciones legales y reglamentarias aplicables.
Organizamos formaciones regulares para desarrollar las competencias de nuestros colaboradores, favorecer la 

innovación y mantener la excelencia operativa. Optimizamos nuestras acciones de comunicación para garantizar 
la transparencia y la reactividad con nuestros clientes, socios y colaboradores.
Por último, procuramos promover e impulsar eficazmente esta política en nuestras plantas, fomentando la 
implicación de todo el personal.

Gracias a nuestras certificaciones FSSC 22000 y ISO 14001, completadas por nuestro procedimiento de certificación ISO 45001 en todas nuestras plantas con vistas a 2025, llevamos a cabo un control eficaz de estos compromisos.


