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SALUTE E
SICUREZZA

SICUREZZA DEGLI  
ALIMENTI AMBIENTEQUALITÀ

Valutare e ridurre i rischi professionali  
attraverso l’eliminazione dei pericoli, in modo  

da prevenire gli infortuni sul lavoro,  
e le malattie professionali.

 Promuovere una cultura della sicurezza  
attraverso la sensibilizzazione e la formazione 

dei dipendenti riguardo alle buone pratiche e ai 
comportamenti da adottare.

Incentivare la consultazione e la partecipazione  
dei dipendenti e dei loro rappresentanti ai 
processi di gestione della salute e della 

sicurezza sul luogo di lavoro.

Garantire l’idoneità dei nostri tappi al  
contatto con gli alimenti  

monitorando continuamente gli sviluppi 
normativi.

Mantenere la certificazione FSSC 22000 
in tutti i nostri siti produttivi.

Rafforzare la cultura della sicurezza  
tra i nostri dipendenti, in modo da prevenire i 
rischi relativi alla sicurezza alimentare e alla 

protezione del consumatore.

Monitorare indicatori affidabili  
che consentano una gestione ottimale dei  

nostri costanti progressi.

Mantenere un ascolto costante  
delle esigenze e delle aspettative dei 

 nostri clienti.

Rafforzare l’innovazione 
nei nostri processi, nelle nostre tecnologie e 

nelle attività aziendali.

Standardizzare i processi  
per garantire la qualità dei servizi, ridurre i costi 

e migliorare la produttività.

 Gestire i nostri consumi  
di energia e di materiali in modo da limitare 

l’impronta di carbonio.

Gestire i rischi industriali  
dei nostri impianti tecnici.

Migliorare la performance ambientale

Implementare un approccio al ciclo di vita  
dei nostri prodotti  

pattraverso il recupero dei nostri sottoprodotti e 
scarti di sughero e il riutilizzo dei nostri prodotti.

GARANTIRE

Un ambiente di lavoro sano e sicuro per 
proteggere la salute, la sicurezza e il benessere 

di tutti i nostri dipendenti, fornitori e visitatori

La sicurezza alimentare dei nostri prodotti per la 
sicurezza del consumatore finale

La soddisfazione dei nostri clienti e delle parti 
interessate grazie a un prodotto di eccellenza 

che sia all’altezza delle loro aspettative

La protezione dell’ambiente prevenendo 
l’inquinamento e limitando il consumo 

di risorse

IMPEGNANDOCI A

Eric FEUNTEUN - Direttore Generale Divisione Tappatura Mickaël MAZOYER - Direttore IndustrialeValter NEVES - Direttore Qualità Ambiente

Céret, Gennaio 2025

Politica Qualità, Sicurezza degli Alimenti, 
Ambiente e Salute / Sicurezza

Ci impegniamo a fornire le risorse necessarie per applicare la nostra politica, conseguire i nostri obiettivi, 
migliorare continuamente i nostri sistemi di gestione in materia di Salute e Sicurezza, Qualità, Sicurezza degli 
Alimenti e Ambiente nonché a rispettare gli obblighi legali e normativi applicabili.

Organizziamo regolarmente corsi di formazione volti a sviluppare le competenze dei nostri dipendenti, promuovere 

l’innovazione e preservare l’eccellenza operativa. Ottimizziamo le nostre comunicazioni affinché sia garantita la 
trasparenza e la reattività nei confronti dei nostri clienti, partner e dipendenti.

Infine, ci adoperiamo affinché questa politica sia efficacemente promossa e attuata nei nostri siti, incoraggiando 
il coinvolgimento di tutto il personale.

Grazie alle nostre certificazioni FSSC 22000 e ISO 14001, integrate dal nostro processo di certificazione ISO 45001 per tutti i nostri siti entro la fine del 2025, garantiamo che tali impegni siano gestiti in modo efficace.


