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GESUNDHEIT &  
SICHERHEIT

SICHERHEIT VON  
LEBENSMITTELN UMWELTQUALITÄT

Berufsbedingte Risiken einschätzen/reduzieren  
durch die Beseitigung der Gefahren, um so 

Arbeitsunfälle und Berufskrankheiten zu 
vermeiden.

 Eine Kultur der Sicherheit fördern  
durch die Sensibilisierung und Schulung 
der Mitarbeitenden zu Best Practices und 

angemessenen Verhaltensweisen.

Fördern der Beteiligung  
der Arbeitnehmer und ihrer Vertreter zu 
Gesundheitsfragen und Sicherheit am 

Arbeitsplatz.

Die Lebensmittelkontaktfähigkeit unserer 
Korken sicherstellen  

durch ständige Überwachung der 
regulatorischen Veränderungen.

Aufrechterhaltung der  
FSSC-22000- Zertifizierung 

auf allen unseren Standorten.

Die Kultur der Unschädlichkeit stärken  
unter unseren Mitarbeitenden, um Risiken 

der Lebensmittelsicherheit und des 
Verbraucherschutzes zu vermeiden.

Zuverlässigen Indikatoren folgen,  
die eine effiziente Steuerung unserer 

kontinuierlichen Verbesserungen ermöglichen.

Ein dauerhaft offenes Ohr bewahren  
für die Bedürfnisse und Erwartungen  

unserer Kunden.

Die Innovation stärken 
in unseren Abläufen, unseren Technologien 

und den entwickelten Aktivitäten.

Prozesse standardisieren,  
um die Servicequalität zu garantieren, Kosten zu 
reduzieren und die Produktivität zu verbessern.

 Kontrollierter Verbrauch  
von Energien und Rohstoffenum unseren  

CO2-Fußabdruck zu reduzieren.

Risikomanagement und -analyse  
unserer technischen Installationen.

Verbesserung der Umweltleistung

Neue Ansätze zum Lebenszyklus 
unserer Produkte  

durch die Aufwertung unserer Kork-
Nebenprodukte und -Abfälle und Recycling 

unserer Produkte.

WIR GARANTIEREN
Ein sicheres und gesundes Arbeitsumfeld, 
um die Gesundheit, die Sicherheit und das  

Wohlbefinden aller unserer Mitarbeitenden,  
Subunternehmen und Besucher zu schützen

Die Lebensmittelsicherheit unserer Produkte für 
die Sicherheit der Endverbraucher

Die Zufriedenheit unserer Kunden und 
Stakeholder, dank eines hervorragenden 

Produkts, das ihren Erwartungen entspricht

Umweltschutz, durch Vermeidung von 
Umweltverschmutzung und Begrenzung des 

Ressourcenverbrauchs

INDEM WIR UNS ZU FOLGENDEM VERPFLICHTEN:

Eric FEUNTEUN - Directeur Général Division Bouchage Mickaël MAZOYER - Directeur industrielValter NEVES - Directeur Qualité Environnement

Céret, Januar 2025

Qualitätspolitik, Lebensmittelsicherheit, 
Umwelt und Gesundheit/Sicherheit

Wir verpflichten uns, die notwendigen Mittel für die Umsetzung unserer Politik, die Durchsetzung der Ziele, die 
kontinuierliche Verbesserung unserer Managementsysteme in den Bereichen Gesundheit & Sicherheit, Qualität, 
Lebensmittelsicherheit und Umwelt sowie die Einhaltung der geltenden gesetzlichen und regulatorischen Ver-
pflichtungen bereitzustellen.
Wir führen regelmäßige Schulungen durch, um die Fähigkeiten unserer Mitarbeitenden zu entwickeln, Innova-

tionen zu fördern und die operative Exzellenz aufrechtzuerhalten. Wir optimieren unsere Kommunikationsmaß-
nahmen, um Transparenz und Reaktionsfähigkeit gegenüber unseren Kunden, Partnern und Mitarbeitenden zu 
gewährleisten.
Schließlich achten wir darauf, diese Politik an unseren Standorten wirksam zu fördern und zu animieren, indem 
wir die Einbeziehung aller Beschäftigten fördern.

Dank unserer Zertifizierungen nach FSSC 22000 und ISO 14001, ergänzt durch unseren Zertifizierungsprozess nach ISO 45001 an allen unseren Standorten bis Ende 2025,  
stellen wir eine effiziente Steuerung dieser Verpflichtungen sicher.


