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TAPPO TECNOLOGICO ORIGINE BIO  
sughero e contenente un’emulsione di
cera d’api.

PERFETTA OMOGENEITÀ DEI TAPPI 
Controllo dello scambio di gas 
per un invecchiamento identico da 
una bottiglia all’altra.

SICUREZZA ORGANOLETTICA  
Trattamento DIAMANT® con  
CO2 supercritica. Ogni tappo garantito 
senza gusto di tappo.

PRESERVAZIONE DALLA SO2 LIBERA 
grazie a una impermeabilità controllata.

LA FRESCHEZZA DEI VINI PROTETTA 
Assenza di ossidazione prematura.

SOSTENIAMO LA BIODIVERSITÀ  
Partner dell’associazione  

«Un tetto per e api».

RISPETTO DEL PROFILO AROMATICO 
DEL VINO 

Evoluzione lenta e regolare identica 
per ogni bottiglia.

UN PRODOTTO ECO-RESPONSABILE
Bilancio del carbonio molto favorevole 

all’ambiente favorevole all’ambiente, 
materie prime sostenibili. Tappo 

certificato OK bio-based★★★★ (1)  

AZIENDA FRANCESE 
partner delle principali

denominazioni internazionali.

LA NATURALITÀ COME FOCUS 
DI RICERCA 

per un miglioramento continuo dei nostri 
prodotti e del processo di lavorazione 

da 10 anni.

Gli autentici progressi tecnologici si ispirano da 
sempre alla natura... 

Da questa idea è nato il concetto dei tappi Diam: 
purificare il sughero, grazie ad un procedimento 
naturale, per eliminare le molecole che possono 
alterare il gusto del vino. Oggi, con la nostra 
gamma Origine by Diam® possiamo offrire al 
settore vinocolo una soluzione di tappatura sempre 
più naturale e rispettosa del nostro ambiente e del 
nostro pianeta. 

La gamma Origine by Diam è il risultato del paziente 
lavoro del nostro reparto R&S. Associa al fiore del 
sughero un legante di polioli di origine vegetale e 
un’emulsione di cera d’api. Testato e approvato da 
diversi laboratori, il legante utilizzato è un autentico 
progresso tecnologico che coniuga efficienza 
meccanica e rispetto per l’ambiente. Stabile e 
idrofoba, l’emulsione di cera d’api protegge i tappi 
dalle risalite capillari e aiuta a padroneggiarne le 
caratteristiche meccaniche. La struttura di un tappo 
Origine by Diam offre la sicurezza e l’omogeneità 
che vi aspettate da un Diam e propone nuovi livelli 
di permeabilità.

Dal Diam 3 Origine  al Diam 30 Origine, ritrovate 
tutte le garanzie Diam nella nostra gamma di origine 
vegetale, ecologica, impegnata per la biodiversità 
e valorizzare le vostre scelte agroecologiche e 
responsabili.

(1) Voto massimo per prodotti Bio-based

www.diam-cork.com

editoriale un tappo incomparabile

BELBO SUGHERI ·  Regione San Vito 88 · 14042 Calamandrana · AT · Italia  
Tel : 0141 75793 · Fax : 0141 75734 ·  info@belbosugheri.it

www.diam-cork.com

TC
A R

ILA
SC

IA
BI

LE
 

(ng
/L)

(« 
Gu

sto
 di

 ta
pp

o »
)

GA
RA

nz
IA 

mE
CC

An
ICA

 
(a 

20
°C

)

RI
TO

Rn
O 

EL
AS

TIC
O

(N/
cm

2)

RE
CU

PE
RO

 
DI

mE
nS

IO
nA

LE
(in

 30
 se

c)

FO
Rz

A D
I 

ES
TR

Az
IO

nE
(da

N)

LU
nG

HE
zz

E 
DI

SP
On

IB
ILI

(m
m)

Sm
US

SO
(m

m)
PE

Rm
EA

BIL
ITÀ

RI
LA

SC
IO

 DI
O2 (m

g)

TR
AS

FE
RIm

En
TO

DI
 O2

(m
g/a

n)

30
 an

ni
≥ 3

,2
≥ 9

7 %
20

 - 4
0

44
 / 4

7
1,0

 ± 
0,5

De
bo

le
1,1

0,3
Tu

tti
 i n

os
tri

 ta
pp

i s
on

o  
ga

ra
nti

ti s
en

za
 gu

sto
 di

 ta
pp

o :
· 2

,4,
6-T

CA
· 2

,3,
4,6

-Te
CA

· P
CA

 
· 2

,4,
6-T

BA
≤ a

l li
mi

te 
di 

qu
an

tifi
ca

zio
ne

.

25
 - 4

5
49

 / 5
4

10
 an

ni
> 2

,8
≥ 9

7 %
20

 - 4
0

44
 / 4

7 /
 49

1,0
 ± 

0,5
De

bo
le

1,1
0,3

25
 - 4

5
54

5 a
nn

i
> 2

,5
≥ 9

7 %
20

 - 4
0

44
 / 4

7 /
 49

1,0
 / 2

,0 
± 0

,5
De

bo
le

1,1
0,3

3 a
nn

i
> 2

,2
≥ 9

5 %
20

 - 4
0

44
1,0

 ± 
0,5

Me
dio

1,6
0,6

Tut
ti n

os
tri 

tap
pi 

ris
pe

tta
no

 le
 no

rm
ati

ve
 re

lat
ive

 al
l’id

on
eit

à a
l c

on
tat

to 
ali

me
nta

re 
(in

 pa
rtic

ola
re 

Eu
rop

a e
 US

A).
NQ

A d
i o

gn
i p

ara
me

tro
 so

no
 rip

ort
ati

 ne
lle

 sc
he

de
 te

cn
ich

e d
i o

gn
i ta

pp
o. 

Qu
es

te 
sp

ec
ific

he
 si 

int
en

do
no

 so
gg

ett
e a

ll’u
so

 in
 co

nfo
rm

ità
 co

n l
e r

ac
co

ma
nd

az
ion

i p
er 

la 
co

ns
erv

az
ion

e e
 l’u

tili
zzo

.

Off
ria

mo
 le

 se
gu

en
ti o

pz
ion

i p
er

 al
cu

ni 
ta

pp
i d

all
a n

os
tra

 ga
mm

a :
 

Tap
pi 

co
n s

ug
he

ro 
ce

rtifi
ca

to 
FS

C®
 · F

ini
tur

a T
rad

itio
n ·

 Ti
mb

rat
ura

 La
se

r.

C
A

RA
TT

ER
IS

TI
C

H
E 

TE
C

N
IC

H
E 

(P
er

 m
ag

gi
or

i d
et

ta
gl

i, 
ch

ie
de

te
 le

 n
os

tre
 s

ch
ed

e 
te

cn
ic

he
 c

om
pl

et
e)

“L’ i n nova z i on e 
c i  a v v i c i n a 
sempre di più 
a L L a  nat u r a .

origine by 
diam

GAMMA DI ORIGINE VEGETALE

Fo
to:

  ©
 JC

 M
ilh

et 
 / ©

 Di
am

 Bo
uc

ha
ge

 | D
es

ign
: M

ali
ka

 Be
na

ma
ra 

| S
ett

em
bre

 20
24



TAPPO TECNOLOGICO ORIGINE BIO  
sughero e contenente un’emulsione di
cera d’api.

PERFETTA OMOGENEITÀ DEI TAPPI 
Controllo dello scambio di gas 
per un invecchiamento identico da 
una bottiglia all’altra.

SICUREZZA ORGANOLETTICA  
Trattamento DIAMANT® con  
CO2 supercritica. Ogni tappo garantito 
senza gusto di tappo.

PRESERVAZIONE DALLA SO2 LIBERA 
grazie a una impermeabilità controllata.

LA FRESCHEZZA DEI VINI PROTETTA 
Assenza di ossidazione prematura.

SOSTENIAMO LA BIODIVERSITÀ  
Partner dell’associazione  

«Un tetto per e api».

RISPETTO DEL PROFILO AROMATICO 
DEL VINO 

Evoluzione lenta e regolare identica 
per ogni bottiglia.

UN PRODOTTO ECO-RESPONSABILE
Bilancio del carbonio molto favorevole 

all’ambiente favorevole all’ambiente, 
materie prime sostenibili. Tappo 

certificato OK bio-based★★★★ (1)  

AZIENDA FRANCESE 
partner delle principali

denominazioni internazionali.

LA NATURALITÀ COME FOCUS 
DI RICERCA 

per un miglioramento continuo dei nostri 
prodotti e del processo di lavorazione 

da 10 anni.

Gli autentici progressi tecnologici si ispirano da 
sempre alla natura... 

Da questa idea è nato il concetto dei tappi Diam: 
purificare il sughero, grazie ad un procedimento 
naturale, per eliminare le molecole che possono 
alterare il gusto del vino. Oggi, con la nostra 
gamma Origine by Diam® possiamo offrire al 
settore vinocolo una soluzione di tappatura sempre 
più naturale e rispettosa del nostro ambiente e del 
nostro pianeta. 

La gamma Origine by Diam è il risultato del paziente 
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progresso tecnologico che coniuga efficienza 
meccanica e rispetto per l’ambiente. Stabile e 
idrofoba, l’emulsione di cera d’api protegge i tappi 
dalle risalite capillari e aiuta a padroneggiarne le 
caratteristiche meccaniche. La struttura di un tappo 
Origine by Diam offre la sicurezza e l’omogeneità 
che vi aspettate da un Diam e propone nuovi livelli 
di permeabilità.

Dal Diam 3 Origine  al Diam 30 Origine, ritrovate 
tutte le garanzie Diam nella nostra gamma di origine 
vegetale, ecologica, impegnata per la biodiversità 
e valorizzare le vostre scelte agroecologiche e 
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